[bookmark: _Hlk113363729]Speiseplan KW 37
07.09. - 11.09.
	MO
	Rohkost
Puten Cordon bleu natur gebraten mit Wildreis und Babykarotten
Obst
	G M (6)
G (3,6)
	[bookmark: _Hlk193953732]Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]  1: Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20%EU[image: ]

	DI
	Schöberlsuppe
Spaghetti Bolognese mit Parmesan und Salat
Fruchtjoghurt
	C A L (4)
C A G (1,2)
G (6)
	

	MI
	Gulaschsuppe
Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Brot und Aufstrich
	L (1)
C A G (4,5)
A G
	

	DO
	Rohkost
Käsespätzle mit Blattsalat
Kürbiskernkuchen
	G M (6)
C A G (4,5)
C A G (4,5)
	

	FR
	Grießnockerlsuppe
Fischnuggets mit Erdäpfelsalat
Obst
	C A G L
D A M
	



Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 38
14.09. - 18.09.

	MO
	Tomatenreissuppe
Penne mit Räucherlachssauce, Parmesan und Salat
Obst
	L
C D A M
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU [image: ]

	DI
	Kräutercremesuppe
Gebratener Leberkäse mit Erdäpfelpüree und Gurkerl
Eis
	G
G (2)
	

	MI
	Leberknödelsuppe
Krautfleckerl mit grünem Salat
Pudding
	C A L 
C A
G (5)
	

	DO
	Rohkost
Puten-Pariser-Schnitzel mit Kroketten
Obst
	G M (6)
C A (3,4)
	

	FR
	Erdäpfel-Pilzsuppe
Topfen-Grießauflauf mit Obstkompott
Brot und Aufstrich
	
C A G (4,5,6)
A G
	


[bookmark: _Hlk123801730]Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 39
21.09. - 25.09.
	MO
	Frittatensuppe
Spinatspätzle in cremiger Gemüsesauce und Salat
Muffin
	C A M L
C A M L(4,5)
C A G
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20%EU[image: ]

	DI
	Gebundene Gemüsesuppe
Lasagne mit Gurkensalat
Obstsalat
	A L
C A G (1,2)
	

	MI
	Rohkost
Letschokotelett mit Potatoe Wedges
Obst
	G M (6)
(2)
	

	DO
	Knoblauchcremesuppe
Scholle natur gebraten mit Risi Pisi
Kakaokuchen
	G L (5)
D
C A G (4,5)
	

	FR
	Eintropfsuppe
Topfenknödel mit Weichselkompott
Brot und Aufstrich
	C A G L (4,5)
C A G
A G
	


[bookmark: _Hlk123801846]Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 40
28.09. - 02.10.
	MO
	Klare Suppe mit Ebly
Spaghetti Carbonarra mit Parmesan und Salat
Topfencreme
	A L
C A G (2)
G (6)
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
[image: ]① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU 3 Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU 

	DI
	Rohkost
Faschierte Laibchen mit Petersilerdäpfel und Paprikasalat
Obst
	G M (6)
C D M (4,1,2)
	

	MI
	Sternchensuppe
Linsen mit Semmelknödel
Fruchtkuchen
	C A L
C A G (4,5)
C A G (4,6)
	

	DO
	Wurstsalat mit Brot
Gebackener Karfiol mit Knoblauchdip und Erdäpfelsalat
Obst
	A (2)
C A G M (4,5,6)

	

	FR
	Karottencremesuppe
Scheiterhaufen 
Brot und Aufstrich
	L
C A G (4,5)
A G
	



[bookmark: _Hlk123801988]Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 41
05.10. - 09.10. 
	MO
	Hendlsuppe mit Gemüse
Gemüseeintopf mit Salzerdäpfel
Apfel-Karottenkuchen
	L (3)
L
C A L (4,6)
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU[image: ]

	DI
	Kürbiscremesuppe
Rindsgulasch mit Hörnchen
Obst
	L
C A (1)
	

	MI
	Profiterolsuppe
Wienerschnitzel mit Reis und roten Rüben-Zellersalat
Vanillejoghurt
	C A G L
C A G (2,4,5)
G
	

	DO
	Würstelsuppe
Bröselnudeln mit Zwetschkenröster
Brot und Aufstrich
	L (3)
C A
A G
	

	FR
	Spätzlesuppe
Makkaroni mit Tomaten-Thunfischsauce und Blattsalat
Butterkekse mit Apfelmus
	C A G L (4,5)   
C A D
C A G
	


[bookmark: _Hlk123802059]Änderung vorbehalten
Speiseplan KW 42
	MO
	Rohkost
Berner Würstel mit Dukatenchips, Ketchup und Krautsalat
Obstsalat
	G M (6)
G (2) 

	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
1 [image: ]Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   5Milchprodukte 80% AUT 20% EU 

	DI
	Zucchinicremesuppe   
Paprikahendl mit Spätzle
Obst 
	L
C A G (3,4,5)

	

	MI
	Bröselknödelsuppe
Fischstäbchen mit Gemüsereis und Chinakohlsalat
Apfelstrudel
	C A G L
D A 
C A 
	

	DO
	Wiener Suppentopf
Grießkoch mit Zimtzucker und Kakao
Brot und Aufstrich
	C A L (1)  
A G (5)
A G
	

	FR
	Süßkartoffelcremesuppe
Kartoffelpufferpizza mit Kräuterdip und Salat
Obst
	L  
C A G (6)

	


12.10. - 16.10.




Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 43
19.10. - 23.10. 

	MO
	Linsensuppe
Penne Mit Tomatensauce, Parmesan und Salat
Pudding
	L
C A G
G (5)
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU [image: ]


	DI
	Nudelsuppe
Putenröllchen mit Salzerdäpfel und Mischgemüse
Obst
	C A L
G (3,6)
	

	MI
	Rohkost
Chilli con Carne mit Semmel
Beerenkuchen
	G M (6)
A (1,2)
C A G (4,6)
	

	DO
	Tomatencremesuppe
Milchrahmstrudel mit Vanillesauce
Brot und Aufstrich
	L
C A G (4,5,6)
A G
	

	FR
	Rohkost
Champignonsauce mit Knödel
Kompott
	G M (6)
C A G (4,5)
	


Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 44
26.10. - 30.10.
	MO
	Feiertag
	
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU [image: ]

	DI
	Zellercremesuppe
Gebackene Hühnerstreifen mit gemischtem Salat
Biskuitroulade
	L
C A G (3,4,5)
C A (4)
	

	MI
	Geselchte Suppe mit Reibteig
Kichererbsencurry mit Basmatireis
Kakaotiramisu
	C A L (2)

C A G
	

	DO
	Rohkost
Rindsbraten mit Rotkraut und Erdäpfelknödel
Obst
	G M (6)
C A (1,4)
	

	FR
	Erdäpfelcremesuppe
Marillenpalatschinken mit Schokoladensauce
Brot und Aufstrich
	L
C A G (4,5) 
A G
	


Änderungen vorbehalten

Speiseplan KW 45
02.11. - 06.11.
	MO
	Fenstertag
	
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU[image: ]

	DI
	Rohkost
Huhn süß-sauer mit Reis
Cornyriegel
	G M (6)
(3)
A G
	

	MI
	Karfiolcremesuppe
Erdäpfelgulasch mit Semmel
Obst
	L
(2)
	

	DO
	Rohkost
Gebackenes Fischfilet mit Erdäpfel-Gurkensalat
Schokoladenmousse mit Fruchtsauce
	G M (6)
C A D G (4,5)
C G
	

	FR
	Minestrone
Grießschmarrn mit Pfirsichkompott
Brot und Aufstrich
	C A L
C A M (4,5)
A G
	


Änderungen vorbehalten

Speiseplan KW 46
09.11. - 13.11.
	MO
	Bohnensuppe
Griechischer Nudelauflauf mit Tzatziki
Obst
	L
C A G (1,2,6)
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU [image: ]

	DI
	Grießsuppe
Nougatknödel mit Beerenragout
Brot und Aufstrich
	A L
C A G
A G
	

	MI
	Rohkost
Reisfleisch mit Chinakohlsalat
Joghurtterinne
	G M (6)
(2)
G (6)
	

	DO
	Broccolicremesuppe
Eierspätzle mit grünem Salat
Obst
	L
C A G (4,5)

	

	FR
	Rohkost
Gebratenes Fischfilet mit Ratatouille und Petersilerdäpfel
Apfel-Mürbteigkuchen
	G M (6)
D
C A G (4,6)
	


Änderungen vorbehalten
   Speiseplan KW 47
16.11. - 20.11.
	MO
	Rohkost
Spaghetti Bolognese mit Parmesan und Salat
Obst
	G M (6)
C A G (1,2)

	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU[image: ]

	DI
	Spätzlesuppe
Hühnergeschnetzeltes in Kräutersauce und Couscous
Topfen-Mürbteigkuchen
	C A L (4)
A (3)
C A G (4,6)
	

	MI
	Kaspressknödelsuppe
Reisauflauf mit Kompott
Brot und Aufstrich
	C A G L
C G (4,5)
A G
	

	DO
	Rohkost
Putenrahmgulasch mit Ebly
Fruchtzwerg
	G M (6)
A M (3,6)
G
	

	FR
	Maronicremesuppe
Gebackenes Gemüse mit Buttererdäpfel und Kräuterdip
Obst
	L
C A G (4,5)
	


Änderungen vorbehalten
Speiseplan KW 48
23.11. - 27.11. 
	MO
	Buchstabensuppe
Bohnengulasch mit Gebäck
Obst
	C A L
A
	Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:
Ei (C)  Erdnuss (E)  Fisch (D)   Gluten (A)  Krebs [B]  Lupinen [P]  Milch [G]  Schalenfrüchte [H]  Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-Schwefel [O]  Soja [F] Weichtiere [R]   
① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95% AUT 5% EU  ③ Geflügel 75% AUT 25% EU ④ Eier 90% AUT 10% EU   ⑤ Milch 95% AUT 5% EU   (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU[image: ]

	DI
	Rohkost
Kartoffel-Hühnerauflauf mit Salat
Bratapfel-Topfencreme
	G M (6)
G (6)
G (6)
	

	MI
	Rohkost
Polpetti in Tomatensauce mit Bandnudeln
Obst
	G M (6)
C A (1,2,4)
	

	DO
	Backerbsensuppe
Gebackene Apfelspalten mit Zimtzucker
Brot und Aufstrich
	C A G L
C A G (4,5)
A G
	

	FR
	Frittatensuppe
Fischfilet mit Erbsenrisotto
Fruchtjoghurt
	C A G L
D
G (6)
	


Änderungen vorbehalten
1
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