Speiseplan KW 32
03.08. - 07.08.2026

MO Bohnensuppe L
Leberkase mit Rahmgemuse und Erdapfelschmarrn G (1,5
Obst

D| Rohkost G M (6)
Saftschnitzel mit Reis (2)
Schokoladenmousse mit Fruchtsauce ACG (5

MI Karfiolcremesuppe
Wraps mit Hihnerstreifen A (3)
Obst

DO Rohkost G M (6)
Farfalle mit Rducherlachssauce, Parmesan und Mixsalat ACG
Pudding G (5)

FR Backerbsensuppe ACL
Kaiserschmarrn mit Apfelmus AC G(4,5)
Brot und Aufstrich AG

Legende Allergene und Herkunft von Zutaten:

Ei (C) Erdnuss (E) Fisch (D) Gluten (A) Krebs [B] Lupinen [P]
Milch [G] Schalenfriichte [H] Sellerie [L] Senf (M) Sesam [N] S02-
Schwefel [O] Soja [F] Weichtiere [R]

(D Rindfleisch 95% AUT 5% EU (2) Schweinefleisch 95% AUT 5%
EU (3) Gefliigel 75% AUT 25% EU (9) Eier 90% AUT 10% EU (5
Milch 95% AUT 5% EU (6) Milchprodukte 80% AUT 20% EU
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Anderungen vorbehalten




